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Au seuil de la nouvelle année avec I'équipe municipale, je vous présente mes meilleurs
veeux de bonheur et de santé. En recevant ce bulletin, il vous sera remis également un
calendrier 2011, fait grace a I'engagement de 21 artisans dont 19 de la commune. Qu'ils
soient ici remerciés.

L'année 2010 aura vu le PLU (plan local d’'urbanisme) avancer a « petits pas », mais le
conseil dans son ensemble s’est mobilisé pour ne pas accepter n'importe quoi. Nous avons
redéfini notre zonage et nous reprendrons les travaux au mois de janvier.

La réserve , outil indispensable pour le restaurant scolaire est maintenant terminée.

Le chantier des Trémardieres avance rapidement et les ateliers municipaux devraient
en prendre possession tres prochainement.

L’installation de I'aire de jeux aux Minieres a pris du retard, mais sera installée a I'aube
du printemps 2011.

Les travaux de voirie se poursuivent (Neuil, la Pinoliere des bois, Mirbazin...).
Les écoles sont toujours en évolution et le nombre d’éléves ne cesse d’augmenter.

Le CCAS est tres actif dans ses missions : études de dossiers pour l'acces a I'épicerie
sociale, repas des ainés de notre commune, féte de la pomme, bourse aux plants, maisons
fleuries...La commune continue a se mobiliser pour faire avancer les projets nécessaires au
bien étre de tous.

Les fétes de Noél seront certainement un moment de rencontre, d’échange en famille,
d’instants merveilleux pour nos enfants. Ayons une pensée pour ceux qui ne trouveront pas
ce bonheur et essayons de ne pas tomber dans la morosité : «on n'est jamais si
malheureux qu’on croit, ni si heureux qu’on avait espéré ». La Rochefoucault.

Je vous souhaite de trés bonnes fétes de noél, ainsi qu’une trés bonne fin d’année.

Le Maire,
Jean-Paul CLEMENT
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LES ECHOS DU CONSEIL

Réunion de Conseil Municipal du 1 ® octobre 2010

Controle des assainissements individuels par le S IVEER :

Le SIVEER va contréler tous les assainissements individuels de la commune (sauf ceux
des habitations ayant réalisé des travaux apres 2006 et qui possédent un certificat de
conformité délivré par le SIVEER (service instructeur).

Un avis de passage sera adressé aux propriétaires pour fixer un rendez-vous pour la
réalisation du diagnostic de leur installation.

Le technicien évaluera le fonctionnement de l'installation et un rapport de visite sera
ensuite transmis au propriétaire.

Le codt du contrdle déduction faite des aides est a la charge du propriétaire, soit 43 €
TTC, qui seront facturés par le SIVEER aprés le diagnostic.

Point sur la rentrée

- 120 éléves sont scolarisés a Payré cette année (bientdt 122 car 2 nouveaux éléves
intégreront I'école d'’ici la fin de I'année).

- L’école numérique rurale a été installée. Les enseignants seront formés prochainement
par Vienne Services.

- Une balancoire qui n’était plus aux normes a été remplacée dans la cour de I'école
maternelle.

Voirie
Le virage de Mirbazin a été refait.

Calendrier municipal 2011

A la place de I'agenda des 3 dernieres années, chaque foyer de Payré se verra remettre
en fin d’'année un calendrier sous-main 2011. Cette innovation a tres bien fonctionné aupres
des artisans. Leur publicité encadrera le calendrier. Les horaires de la mairie et de la
communauté de communes, ainsi qu’une photographie de Payré, seront en haut. Les fétes
de la commune seront indiquées.

Enfouissement des réseaux aux Minieres
La commune n’est pas éligible au programme FACE C 2011-2012. Le projet est donc
replanifié pour 2013-2014.

Résidences seniors

4 résidences seniors pourraient étre construites dans le canton, a Voulon et a Brux lors
d’une 1°° phase, et a Payré et Romagne lors d’'une 2°™° phase. Cela ne codterait rien a la
commune, hormis le terrain qui doit étre mis a disposition viabilisé. 1l doit simplement se
trouver a proximité des commerces.

LA VOIRIE :

La commune de Payré a commandé des numéros de rue qui seront installés en 2011.
L'objectif est de retrouver des maisons plus facilement gu’aujourd’hui, pour le facteur, les
livreurs mais aussi pour les services d'urgence: médecins, ambulances, pompiers. Nous
avons une population qui change et des services qui ne sont pas toujours desservis par les



mémes personnes. Nous avons des demandes régulieres en mairie de prestataires qui
recherchent en vain une adresse ou une rue dans le bourg.

Pourquoi ne pas continuer a ajouter des noms de rue dans les gros villages ?

Les noms de village disparaissent parfois au profit des noms de rues, noms de rue que
I'on retrouve dans d’autres bourgs avec le méme code postal ! C’est pourquoi nos villages
resteront avec des numéros sur les maisons et des noms de village qui identifient
suffisamment leur adresse. Le but est aussi d'éviter les adresses a rallonge, sources
d’erreurs.

L’attribution des numéros n'a pas été facile, nous avons essayé en commission de
suivre le passage du facteur. Les numeéros se suivront sans tenir compte du coté pair ou
impair, cela aurait donné des numéros absurdes dans certains villages.

En bref, je vous demande d’étre indulgents avec la commission qui a cherché différentes
formules et n'a trouvé que cette solution pour conserver l'identité de nos 50 villages et
permettre un acces rapide a tous les services.

Amicalement. Thierry BOUILLEAU,
Adjoint
LES TREMARDIERES :

Malgré une météo peu favorable aux travaux extérieurs, le chantier avance rapidement
et les ateliers communaux seront préts avant la fin de I'année.

Il convient de donner un coup de chapeau tout particulier a tous les ouvriers qui
oeuvrent sur le site, bravant I'eau, le froid et la neige, en effectuant un travail artisanal d’'une
qualité remarquable.

Les dossiers de subvention sont désormais clos et I'enveloppe globale des travaux,
395000 € hors taxes est subventionnée a 40%.

31.900 € par la Communauté de commune
47.700 € par le Conseil Général de la Vienne
80.000 € par la Région Poitou-Charentes

Il était temps de réaliser ces travaux car aujourd’hui le robinet des subventions se ferme
...restrictions budgétaires et crise obligent
A suivre. Philippe BELLIN,
Adjoint

FETES ET CEREMONIES :

L’édition 2010 de la féte de la pomme s’est terminée encore une fois avec succes
malgré les caprices de la météo. Les membres du CCAS remercient chaleureusement tous
les bénévoles qui ont contribué a la réussite de cette manifestation qui a pour objectif de
maintenir une tradition dans la commune de Payré et de récolter des fonds pour le
développement des activités du CCAS.

Pour I'édition de 2011, nous allons prendre une autre dimension avec I'association des
parents d’éleves qui proposera son vide grenier et qui contribuera a rendre encore plus
conviviale cette journée.

Nous comptons une fois de plus sur votre soutien, en venant déguster, grimolles,
beignets, jus de pomme et visiter les nombreux stands.



Si vous désirez nous rejoindre en tant que bénévoles, n’hésitez pas a contacter la
mairie.

Merci a vous.
RESERVE DE LA CANTINE :

La réserve de la cantine est bient6t terminée, I'intérieur est en cours d’aménagement par
le personnel communal, I'extérieur sera probablement fini pour la fin d’année.

Cet aménagement va contribuer & nous mettre en conformité avec les regles sanitaires
et améliore les conditions de travail du personnel de cantine.
Les travaux ont été réalisés par les entreprises citées ci-dessous :
- BRILLEAUD Philippe = maconnerie, couverture, cloisons et carrelage
- TILLET Régis  charpente, huisseries
- Ets Philelec  électricité, VMC

Nous les remercions pour leur professionnalisme. Pascal TINON,
Adjoint

COMMUNICATION :

Avec ce bulletin, nous vous remettons a tous un calendrier sous-main 2011 dont I'édition
a été entierement financée par les artisans et les commercants. Vous y retrouverez toutes
les dates des manifestations ayant lieu sur la commune. Grand merci aux financeurs et tres
bonnes fétes de fin d’année a tous.

AFFAIRES SCOLAIRES :

L’'école publique de Payré compte a ce jour 121 éléves. Un chiffre qui continue de
progresser puisque quatre nouveaux éléves sont encore attendus en janvier 2011. Cette
augmentation nous a contraints a prendre la décision d’agrandir le réfectoire des primaires.
Les travaux seront effectués pendant les vacances de Noél et tout sera opérationnel a la
rentrée de janvier.

Le 16 décembre, Marie-Laure, notre cantiniere, va préparer un repas de Noél avec l'aide
de Dominigue et Josiane. Petits et grands déjeuneront ensemble a la salle des fétes dans
un magnifique décor.

Marinette et Marie-Claire s’occupent de décorer la garderie avec les enfants et
organisent un godter de Noél aprés I'ouverture des cadeaux.

Merci a toutes et bon Noél. Noélle GIRAUD,
Adjointe
- 06 octobre Appoline, Nina, Maria DE MACEDO La Roche
- 09 octobre Manon PIETTE Malfoie
- 12 octobre Lilou, Lily, Louna BREARD Les Miniéres
- 11 novembre  Alyssa, Jessica PINEAU Neuil

Anne-Cécile Marie Elisabeth RAME
- 29 octobre & ) Malfoie
Francois Gérard Philippe Marie LANOE

- -03 octobre Marie-Louise PIERRE Les Minieres
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TRI SELECTIF A PAYRE

RAMASSAGE
ALOUER
LES MERCREDIS HANGAR DE 300m?
. Aux Minieres de PAYRE
29 decembre 2010 pour stockage divers (caravane,
12 et 26 janvier 2011 camping car)
9 et 23 février 2011 Contacter Chantal FERRON
9 et 23 mars 2011 Tél: 05.49.42.99.51

Le café n'est pas seulement synonyme de breuvage chaud et doux, il possede aussi de
riches vertus pour la peau. Le marc de café peut étre utilisé pour exfolier la peau tout en
douceur. Prenez un peu de marc de café , et frottez-vous généreusement le corps avec. Il ne
vous reste plus gu’a rincer, et votre peau est aussi douce que celle d’'un bébé ! L'astuce en
plus : Mettez directement une demi tasse de marc de café dans votre bouteille de gel
douche, pour un gommage quotidien.

Frottez vos bijoux en or ou argent avec du dentifrice, oui le méme que vous utilisez pour
vous laver les dents. Sinon vous pouvez aussi les tremper dans un verre de coca pendant
guelques heures. Résultat garantit et pas cher

Par Martine ANGLUMENT
La pate brisée instantanée

19 Faites fondre le beurre a feu tres doux. Lorsqu’il est devenu liquide,
125 G DE BEURRE 6tez du feu et ajouter I'eau et le sel. Verser la farine d’un coup. Mélanger

250 G DE FARINE avec une cuillere en bois jusqu’a ce que la pate forme une boule.

1 PINCEE DE SEL 29 Beurrez un plat a tarte. Etaler uniformément la pate encore tiéde et
Y% VERRE D’EAU molle avec le plat de la main, de fagcon a ce qu'il n'y ait pas d’endroits
Pour une pate sucrée  :plus épais que d’autres.

100 G DE SUCRE 39 Piquez le fond de la pate avec une fourchette et tracez des traits en

diagonale sur les bords pour les aplatir.

Pour que les fruits secs ou confits ne tombent pas au fond du cake ou du gateau, roulez-les
dans la farine avant de les incorporer a la pate encore liquide. Le plus simple est de les
mettre dans un sac en plastique (sac de congélation, par exemple) avec la farine. Fermez le
sac et agitez vigoureusement.

Avant de les utiliser pour une compote ou un gateau, faites tremper les pruneaux et les
abricots secs dans une décoction de thé fort qui leur prétera un peu de sa saveur.

LA PATE A CUIVRE 19 Prep_arez une pate avec tous les |_ngred|ents. S

LEJUSDE 1CITRON 29 Ap.pl|quez-l.a au pinceau ou au chiffon doux sur le cuivre a nettoyer.

2 CS DE FARINE 39 Laissez agir quelques minutes. . ' '

1 CS DE SEL FIN 49 Rincez a l'eau claire et faites briller ensuite avec votre produit
habituel pour le cuivre.




